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GERÄTEBRIEFING / ÖSTERREICH

Gastronomieküche: Gerätebedarf vor
Raumentscheidung bündeln
Gerätestellplätze und Herstellerangaben für Elektro-, Wasser- und Lüftungsplanung zusammenführen

Für wen: Gastronomiegründer und Küchenplaner

Geltungsbereich: Österreich; betriebliche Innenräume für den ausdrücklich bezeichneten Ablauf. Arbeitsstättenrecht nur im
jeweiligen Anwendungsbereich; Bau-, Berufs-, Vertrags- und örtliche Anforderungen gesondert prüfen. Keine Genehmigungs- oder
Sicherheitsbestätigung.

Eigene redaktionelle Arbeitshilfe: Gerätestellplätze und Herstellerangaben für Elektro-, Wasser- und
Lüftungsplanung zusammenführen. Bearbeite einen bestimmten Standort und kennzeichne gemessene, belegte
und lediglich geplante Angaben. Die Quellen begrenzen den fachlichen Rahmen; die Felder und Ablaufvorschläge
sind eigene Empfehlungen.

01 Betriebsfall und Eingangsgrößen
Beginne mit dem geplanten Speisenangebot und den tatsächlich benötigten Geräten. Notiere je Gerät Hersteller,
Typ, Abmessungen und verfügbare Anschlussdaten. Ein bereits eingebauter Herd ist kein Nachweis, dass die
gesamte gewünschte Küche betrieben werden kann. Fehlende Daten zu Wärme, Wasser, elektrischer Leistung
oder Abluft werden nicht durch Erfahrungswerte anderer Lokale ersetzt.

Gerätefassung

Verbindliche Geräteliste mit Datum und noch nicht ausgewählten Positionen kennzeichnen.

Quellenbezug: [S1], [S2]

02 Konkrete räumliche Zuordnung
Verknüpfe jede Geräteposition mit dem Raumplan und einem fachlich zu klärenden Anschluss. Trenne
gebäudeseitig vorhandene Versorgung von der Leistung des Küchenlieferanten. Bearbeitungsflächen,
Öffnungsbereiche und der geplante Betriebsablauf gehören ebenfalls in das Briefing. Herstellerangaben
beschreiben Gerätebedarf; die Eignung des Gebäudes und der genehmigte Betriebsumfang sind getrennt durch
Fachplanung beziehungsweise zuständige Stelle zu prüfen.

Bereich / Vorgang Einzutragende Betriebsangabe

Heißgeräte Typ, Stellort und belegte Anschlussdaten eintragen

Spülgeräte Wasserbedarf, Ablauf und benachbarte Tätigkeiten
beschreiben

Kühlgeräte Abmessung, Wärmeabgabe laut Hersteller und benötigten
Zugriff nennen

Quellenbezug: [S1], [S2]
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03 Ergebnis und nächste Klärung
Ergebnis ist ein Gerätebriefing für gemeinsame Küchen- und Gebäudeplanung. Redaktionelle Empfehlung: Lass
Änderungen der Geräteliste nach der ersten Abstimmung erneut prüfen. Gleiche Stellplätze mit Waren- und
Arbeitswegen ab. Bestelle keine Anschlussarbeiten auf Grundlage der Vermutung, eine frühere
Gastronomienutzung decke jede neue Küchenausstattung ab.

Fiktiver Planungsfall, eigene Redaktion: Ein später gewähltes Gerät hat andere Anschlussanforderungen als die
erste Küchenidee. Die Einkaufsliste wird versioniert und an alle Fachseiten erneut übergeben. Ein bereits
vorhandener Gebäudeanschluss wird dabei nicht ohne Nachweis als ausreichend für die endgültige neue
Gerätekonfiguration behandelt.

Gebäudeabgleich

Vorhandenen Anschlussbeleg und zuständige Fachfirma je kritischem Gerät zuordnen.

Planungslücke

Eine fehlende technische Angabe samt Lieferantenrückfrage präzise formulieren.

Quellenbezug: [S1], [S2]

Quellen und Verwendung
[S1] USP: Betriebsanlagen und Standortmanagement

Quelle öffnen - Österreich; gewerbliche Betriebsanlagen. Betriebsweise, Ausstattung und Standort sind fallbezogen zu klären.
Redaktionelle Abläufe sind eigene Empfehlungen.

[S2] EUR-Lex: Verordnung (EG) Nr. 852/2004, konsolidiert 24.03.2021

Quelle öffnen - EU-Lebensmittelhygiene im angegebenen Land; Anhang II als räumlicher Rahmen. Das Blatt enthält eigene
Betriebsdatenfragen, kein HACCP-Konzept und keine Hygienefreigabe.

Nutzungshinweis
Diese Arbeitshilfe enthält allgemeine Informationen und redaktionelle Praxisempfehlungen. Sie ersetzt keine individuelle Rechts-,
Steuer-, Bau-, Technik- oder Finanzberatung. Fehler, Unvollständigkeiten und spätere Änderungen sind möglich. Prüfe vor Anwendung
oder Veröffentlichung den aktuellen Rechtsstand, örtliche Vorgaben und deinen konkreten Fall mit einer geeigneten Fachperson.
Formulare dokumentieren Angaben; sie bestätigen weder Vertragswirksamkeit noch Genehmigung, Sicherheit, fachgerechte
Ausführung oder Anspruchsfreiheit. Es wird keine vollständige oder dauerhafte Richtigkeit zugesichert. Dieser Hinweis begründet keine
pauschale Haftungsfreiheit; gesetzlich zwingende Haftung bleibt unberührt.
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